Menuplan

Montag
16. Dezember

Dienstag
17. Dezember

Mittwoch
18. Dezember

Donnerstag
19. Dezember

Freitag
20. Dezember

Traditional Vegi Global

Bratwurst Tofu fritiert . Trutenschnitzel Wiener Art
Zwiebelsauce Kartoffel-Gemusetajines mit Preiselbeeren

Nudeln Menusalat Pommes frites

Kohlrabi Menusalat

Intern 08.60 / Extern 14.80
Fleisch: Schweiz

Intern 08.60 / Extern 13.80

Intern 11.00 / Extern 17.80
Fleisch: Schweiz

Trutenragout

“Bierbrauer Art”

Risotto

Gemiuse

Intern 08.60 / Extern 14.80
Fleisch: Schweiz

Vegi Ravioli
Tomatensauce

Reibkase

Menusalat

Intern 08.60 / Extern 13.80

Pouletbrust

mit Triffel Aromasauce
Safrannudeln

Menusalat

Intern 11.00 / Extern 17.80
Fleisch: Schweiz

Dankeschdn-Menu
Kalbsnierstiick am Stiick
niedergegart
Steinpilzsauce

Nudeln und Riebligemise
1 Tagesdessert

Intern 08.60 / Extern 14.80
Fleisch: Schweiz

Crispy Nuggets
Gemise-Kurbisgratin
Menusalat

Intern 08.60 / Extern 13.80

Rindssteak
Schoko-Chilisauce
Kroketten

Kefengemise

1 Tagesdessert

Intern 11.00 / Extern 17.80
Fleisch: Schweiz

Penne all’arrabiatta

Mit Meat Balls an pikanter
Tomatensauce

Reibkase

Menusalat

Intern 08.60 / Extern 14.80
Fleisch: Schweiz

Fruchtiges Gemusecurry
Reis
Menusalat

Intern 08.60 / Extern 13.80

Lachsfilet
Zitronen-Kurkumasauce
Couscous mit rosinen
Romanesco

Intern 11.00 / Extern 17.80
Fleisch: Schweiz

Paniertes Schnitzel
Pommes frites
Gemiuse

Intern 08.60 / Extern 14.80
Fleisch: Schweiz

Vom Buffet

Intern 08.60. / Extern 13.80

Pferdesteak
Pfeffer-Vanillesauce
Rosmarinrisotto mit Prosecco
Menusalat

Intern 11.00 / Extern 17.80
Fleisch: Schweiz

Fur Fragen zu den einzelnen Gerichten und Allergenen wenden Sie sich bitte an unser Personal vor Ort.

Offnungszeiten: Montag — Freitag, 07.00 — 13.30 Uhr

Themenbuffet

Montag: Rustico
Dienstag: Rustico
Mittwoch: Rustico
Donnerstag:  Rustico
Freitag: Rustico

Intern 2.50 / 100g
Extern 3.40 / 1009

CATERING SERVICES

MIGROS



