SERVICES

GROS

'CATERINGKARTE




APEROS, BANKETTE
UND BUFFETS

Liebe Géaste

Herzlich willkommen
im Personalrestaurant

Torondo.

Ganz nach lhrem Gusto...

...organisieren wir lhre Kaffeepausen, Stehlunches, Apéros oder
Cocktailpartys. Jeder Anlass ist speziell und wird von uns mit
besonderer Aufmerksamkeit und Hingabe durchgefiihrt.

Natiirlich haben wir auch Leckeres fiir
zwischendurch...

... fur Ihr Meeting finden Sie im vorliegenden Angebot ein grosse
Auswahl an ofenfrischen duftenden Schlemmereien, knusprigen
Brotchen, reichhaltigen Sandwiches oder verfiihrerischen
Sissigkeiten.

Zum Anbeissen...

... prasentieren sich unsere gesunden, frischen und saisonalen
Kostlichkeiten. Saftig, wiirzig, rassig, knusprig, cremig oder
vielleicht doch lieber zuckersiiss? Nehmen Sie schon mal einen
Augenschein Uber das vorliegende Catering-Angebot, dass
jeweils frisch gewlrzt mit neuen Ideen unseren Kochtopfen
entspringt.

Haben Sie spezielle Wiinsche...

... zbgern Sie nicht und kontaktieren Sie uns. Wir beraten Sie
gerne und unterbreiten lhnen eine der Jahreszeit angepasste und
natirlich auf Ihre Wiinsche ausgerichtete Offerte.

Kontaktadresse:

Oliver Hollerer

Betriebsleiter PR Torondo

Brown Boveri Strasse 5, 8050 Zirich
Telefon: +4144 318 2111

E-Mail: torondo@gmz.migros.ch
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APERO COMBOS

Combo 1 pro Pers.

Weisswein, Rotwein, Orangenjus, Mineral,
Chips und Nissli

Combo 2 pro Pers.

Weisswein, Rotwein, Orangenjus, Mineral,
Nachos mit Avocado Dip

Combo 3 pro Pers.

Weisswein, Rotwein, Orangenijus, Mineral,
diverse Canapes, Gemusestengeli mit Dip,
Schinkengipfeli

Combo 4 pro Pers.

Weisswein, Rotwein, Orangenjus, Mineral,
Partybrotli divers gefillt, Gemisestengeli
mit Dip, Schinkengipfeli, Chaschiechli

Combo 5 pro Pers.

Weisswein, Rotwein, Orangenjus, Mineral,
Mini-Canapés divers belegt, Gemisestengeli
mit Dip, kleine Frihlingsrollen mit Sweet Chili,
Schinkengipfeli, Pouletspiessli <Red Chik‘n»

Combo 6 pro Pers.

Weisswein, Rotwein, Orangenijus, Mineral,
Schinkengipfeli, Chaschiechli, Gemiisestengeli
mit Dip, kleine Frihlingsrollen mit Sweet Chili,
Pouletspiessli «Yakitori», Butterfly Crevetten

1000

13.00

16.00

18.00

22.00

30.00



KALTES ANGEBOT

Apéro-Canapé Stiick
Biindnerfleisch, Rohschinken,

Thonmousse, Ei, Spargel, Lachs,

Brie, Salami, Schinken

Partybratli gefillt Stiick
Rauchlachs, Roastbeef, K&se, Trutenschinken,
Kréauterfrischkase

Mini-Laugenkndpf mixed Stiick
Mini-Laugenkndpf delux Stiick
Mozzarellastick Stiick

mit Cherrytomaten und Basilikum

Bruschetta Stick
mit Tomaten und Krautern

Kase-Sticks Stick
mit Trauben
Friichtespiess Stiick

mit diversen frischen Friichten

Melonenschiffli Stiick
mit Rohschinken

Gemiise-Kase-Platte (fur4Personen) 12009
Cherrytomaten, Radieschen, Karotten,

Gurken, Chicorée, Peperoni, Sbrinz und Téte

de Moine mit rotem und griinem Pesto-Dip

Antipasti-Platte (fir 4 Personen) 1000 g
Gegrillte Peperoni, Aceto, Balsamico-

Zwiebeln, Pepperbelle, Tomaten-Mozzarella-
Spiessli, Mini-Kurbisse, griine Oliven mit

Peperoni, schwarze Oliven, Parmesan Grana

Padano und italienischer Kése

ltalienische Bratenplatte (fiir 4 Personen) 830 g
Caciotta Kase, Brasato, Grana Padano,

Tagliata, Vitello, Tacchino mit Antipasti

Gemuse und griinem Pesto

Apéro-Platte Rustico (fir 4 Personen) 780g
Biindnerfleisch, Rohschinken, Salami,

Schinken, Gruyere, gehobelter Sbrinz

und reichhaltige Garnitur

3.00

3.50

2.50

2.50

3.50

2.50

2.50

3.50

3.50

5400

56.00

68.00

58.00



KALTES ANGEBOT

Kase-Platte (fiir 4 Personen) 1000g
mit Gruyere, Téte de Moine, Emmentler,

gehobelter Sbrinz, Parmesanmdockli, Rahm-
weichkase, Camembert und reichhaltiger Garnitur

Sushi-Platte Haru (fiir 4-6 Personen) 900g
18 Happchen mit Lachs und Thunfisch,

24 kleine Rollen mit Gurke, Lachs, eingelegtem
Rettich und Thunfisch, Ingwer, Wasabi und

Sojasauce

Mini-Sandwich-Platte (6 Personen/32Stk) Stiick
Frischkése mit Krautern, grilliertes Gemuse,
Téte de Moine und Eimousse

Pain Surprise Classic (30 Stiick) Stiick
Brot gefiillt mit Salami, Rohschinken,
Eiermasse und Frischk&se-Friichte-Masse

Pain Surprise Verdure e Formaggi  Stiick
(30 Stiick)

Brot gefiillt mit Gruyére, Zucchetti mit Tomaten-
Gemiseaufstrich, Peperoni mit Chili-Frischkéase,
marinierten Champignons mit Steinpilzmasse

und Humus

Pain Surprise Mare (30 Stiick) Stiick
Brioche-Zopf-Brot gefiillt mit Rauchlachs

mit Meerrettich, Guacamole, Krauter-

Mascarpone, Chili-Frischkédse und Thon

Pain Surprise Speciale (30 Sttick) Stiick
Brot gefiillt mit Roastbeef, Thon, marinierter
Pouletbrust, Vitello Tonnato und Poulet Kebab

Salzgeback 100g
Chips, Nussli, Salzstengel

55.00

62.00

5700

6100

6100

64.00

6700

550



WARME SNACKS
UND HAPPCHEN

Schinkengipfeli klein
Schinkengipfeli gross

Chéschtechli klein
Chéschuechli gross

Apéro-Pizza:
Tomaten, Champignons, Peperoni

Mini-Quiche:
Kase, Lauch, Speck, Spinat, Tomaten

Yakitori-Spiessli
mit Poulet und Soja

Hackfleischballchen
mit pikanter Sauce

Mini-Frihlingsrollen
mit Sweet & Sour Sauce

Samosa

Verschiedene Partywdirstli
Butterfly-Crevetten
Poulet-Nuggets

Chicken Fingers
Jalapefios

Mini-Burger

Wienerliim Teig

Stlick
Stlick

Stlick
Stlick

Stick

Stick

Stick

Stick

Stick

Stick

Stick

Stick

Stick

Stick

Stick

Stick

Stick

250
3.00

250
3.00

180

210

3.00

2.50

2.50

3.50

180

220

150

2.50

2.50

3.00

2.00



SITZUNGSZIMMER-
RAUMMIETE

Fir alle Seminarrdume intern/extern

Halber Tag 5h 210.-/350.-
Ganzter Tag bis 18:00 Uhr 360.-/600.-
Stundenbasis max. 3h 45.-/75.-

Technik & Zubehor

Die Seminarrdume sind mit qualitativ hochwertiger AV-Technik
(Beamer / Leinwand, WLAN, Audioanlage mit Lautsprecher und
Koferenztelefon) ausgerustet. Zubehor wie Whiteboard, Flipchart,
Moderationskoffer, Blécke und Kugelschreiber kdnnen kostenlos
dazu bestellt werden.

Bestuhlung
Gerne bestuhlen wir die Seminarrdume ganz nach lhren Wiinschen
(Theater, Parlament, U-Form, Blockform, Kreis, Viereck etc.).

SITZUNGSZIMMER-
ANGEBOT

Kaffeepausen

Vormittagspause «Simple» Pro Person 12.00
Kaffee, Tee, Orangensaft,
Mineralwasser und Gipfeli

Vormittagspause «Plus» Pro Person 15.00
Kaffee, Tee, Orangensaft,

Mineralwasser, Gipfeli,

Fruchtekorb und Birchermdiesli

Nachmittagspause «Simple» Pro Person 12.00
Kaffee, Tee, Orangensaft,
Mineralwasser und stisse Snacks

Nachmittagspause «Plus» Pro Person 15.00
Kaffee, Tee, Orangensaft,

Mineralwasser stisse Snacks,

Fruchtekorb und Trockenfriichte

Einzelangebot Pausenangebot / Getrénke

Mineralwasser mit / ohne Kohlensdure  pro Person 400
Sussgetréanke 50cl 320
Nespresso Kaffeemaschine Kaffeepads pro Stk. 3.00

zur Selbstbedienung

Frischgepresste Fruchtséafte 25cl 3.60



SITZUNGSZIMMER-
ANGEBOT

Einzelangebot Pausenangebot / Verpflegung

Bunte Fruchtspiessli Stiick 3.50

Mini Sandwiches (Lachs, Schinken, K&se, Stiick 3.50
Tomaten-Mozzarella)

Mini Stissgeback Stiick 2.20
Geschnittene Frichte Weckglas 450
Birchermuesli Weckglas 450
Joghurt Weckglas 450
Mittagsverpflegung

Business-Lunch
3-Gang Business-Lunch In Absprache mit Betriebsleitung
im bedienten Raum «Olive»

Business-Stehlunch

2-Gang Business-Stehlunch Pro Person 2900
auf der Galerie
3-Gang Business-Stehlunch Pro Person 35.00
auf der Galerie

Selbstbedienung im Restaurant
Grosse Auswahl an Regulére Verkaufspreise
Verpflegungsmaoglichkeiten

Fir weitere Informationen wenden Sie sich bitte direkt an die
Betriebsleitung.




GETRANKE

Kleine Auswahl an alkoholischen Getrénken wie Weiss-

und Rotweine sowie Bier vorhanden.

Falls Sie aber einen speziellen Wunsch haben oder Sie lhren
Lieblingswein Ihren Gasten ausschenken méchten.

Wir beraten Sie gerne.

10



ALLGEMEINES

Ein schéner Blumenschmuck verleiht jedem Preis auf Anfrage
Anlass eine besonders festliche Note.
Auf Wunsch organisieren wir Arrangements.

Gerne drucken wir Ihre Mentkarte Stiickpreis 1.00

Die Personalkosten werden mit Fr. 50.00 pro Stunde,
pro Mitarbeiter/-in verrechnet.

Ab 2400 Uhr

verrechnen wir fir alle Anlésse pro angebrochene Stunde
einen Personalkostenzuschlag von Fr. 25.00 pro Stunde,
pro Mitarbeiter/-in.

Alle Preise in Schweizer Franken, exklusive Mehrwertsteuer /
Preisénderungen vorbehalten.

il






