Menuplan

Menu 1

Vegi

Klassiker

Montag Gebratenes Trutenplatzli Omelette Spaghetti «Mafiosi»
24. Februar Pilzrahmsauce Salzkartoffeln mit Rindfleischstreifen
Spatzli Rahmspinat und einer Tomaten-Wodkasauce
Rosenkohl
intern 12.50 / extern 14.50 Intern 13.50 / extern 14.50 14.80 )
Fleisch: Schweiz Fleisch: Schweiz
Dienstag Emmentaler Fleischkase Triondo “Funghi” Pouletschenkelragout
25. Februar Zwiebelsauce mit einer Haselnusspesto Sweet&Sour
Kartoffelgratin Jasminreis
Vichykarotten ;
intern 12.50 / extern 14.50 intern 13.50 / extern 14.50 14.80
Fleisch: Schweiz Fleisch: Schweiz
Mittwoch Schweinssaltimbocca Pilzragout Rindsgeschnetzeltes
26. Februar Marsalasauce in einem Blatterteigpastetli «Madagaskar»
Safranrisotto Gemusereis Nudeln
Peperonata Ofentomate
intern 12.50 / extern 14.50 intern 13.50 / extern 14.50 14.80 )
Fleisch: Schweiz Fleisch: Schweiz
Donnerstag Schwinger Schiiblig Vegi Samosa Chicken Burger «Thai Style» S I b .I'.f
27. Februar Senf Raitta mit Gurken Im Spicy Bun a at U et
Kartoffel-Lauchrahmgemiise Basmatireis Erdnuss-Sauce und Rstzwiebeln Wechselnde Auswahl an Blatt-,
Twister Fries Rohkost- sowie angemachten Salaten
intern 12.50 / extern 14.50 intern 13.50 / extern 14.50 14.80 Dressings, Ol und Essig
Fleisch: Schweiz Fleisch: Schweiz 2.80 / 100g
Freitag Seehecht Piccata Wahenbuffet Tessiner Braten
28. Februar Tomatensauce AR M arktb uﬁ:et

Salzkartoffeln

Gratinierter Fenchel

intern 12.50 / extern 14.50
Fisch: Atlantik

Intern 6.50 / extern 7.50

Spinatnudeln
Blumenkohl
14.80

Fleisch: Schweiz

Wechselnde Auswahl an Fleisch-
und Fischgerichten sowie Beilagen
und Gemuse nach Wahl

2.80 /1009

Fur Fragen zu den einzelnen Gerichten und Allergenen wenden Sie sich bitte an unser Personal vor Ort.
Offnungszeiten: Montag — Freitag, 11.15 — 13.15 Uhr

CATERING SERVICES

MIGROS



